
about PDO* olive oils

HUILE D'OLIVE EUROPÉENNE VIERGE EXTRA
UNIQUE PAR SA QUALITÉ

CAMPAIGN FINANCED 
WITH AID FROM 
THE EUROPEAN UNION.

What  you   need   to   remember 

Varied flavours

Traditional flavour 

A pure fruit juice

Hot or cold

Store away from 
air, heat and light

 

Intense flavour 

Goût

Château  O&O

SUBTIL

Delicate flavour 

PDO: guarantees a 
close link between 
product & terroir

Adds extra flavour 
to all kinds of recipes

50cl
01-01-2025
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Numéro d’agrément opérateur 0438 MO
Numéro de lot 012345 

Château O&O – Oliver et Olivia - Chemin des Oliviers – 04210 Valensole – France

CONTRÔLE PAR FR-BIO-01
A G R I C U LT U R E  F R A N C E

Valeurs nutritionnelles 
moyennes

Energie

Matières grasse
dont acides saturés 

Pour 10g Pour 100g

370kj/90kcal

10g
1,4g

100g
14g

3700kj/900kcal

Glucides
dont sucres

10g
0g

100g
0g

Protéines 0g 0g

Sel 0g 0g

Huile d’olive de catégorie supérieure obtenue directement
des olives et uniquement par des procédés mécaniques 
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APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE
HUILE D’OLIVE DE HAUTE-PROVENCE
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Château  O&O

3 flavour categories

*AOP = PDO
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