What is an
Pefe" elive el

. The PDO is a recognition of

the close link between
product and terroir

Each is different, each Is unique!
*PDO = AOP

] l,.l; PDO olive oils in Europe
including al in France

- PDO huile d’olive d’Aix-en-Provence

- PDO huile dolive de Corse - Oliu di Corsica

- PDO huile d’olive de Haute-Provence

- AOC huile d’olive du Languedoc (AQP in progress)
- PDO huile d’olive de Nice

- PDO huile d’olive de Nimes

- PDO huile d’olive de Nyons

- PDO huile d’olive de Provence

- PDO huile d’olive de la Vallee des Baux-de-Provence

specificiCies

Geographical and climate specificities

specificalions

Growing and extraction methods
specific to each PDO
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